Wassermeloneneis

Fiir das Eis:

1 Wassermelone
2 EL Zucker
Saft einer Limette

Zubereitung:

Das Fruchtfleisch der Wassermelone plrieren, durch ein feines Sieb streichen und
den Saft auffangen. Den Saft erneut durch ein Sieb geben, diesmal jedoch das Sieb
mit einem Kichentuch auslegen. Die Flissigkeit mit dem Zucker und dem
Limettensaft verriihren und in Eisformchen fiillen. Die Formen ca. eine Stunde im
Kihlschrank ruhen lassen und dann tiefklhlen.
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